~ Suppen ~

1  Dal Soupr.¢.14 4,90

indische rote Linsensuppe
2 Vegetable SoupAG14 4,90

indische Gemiisesuppe
3  Tomaten-Crémesuppe?G14 4,90
4  Chicken SoupA 614 5,50

indische Hiithnersuppe
5 Mandel-Crémesuppe®©H14 indisch 5,50
623 Lamb ShorbaA-F14 6,90

Sauer-Scharf-Suppe mit Lammfleisch
624 Scampi Shorba#.B.14 6,90

Sauer-Scharf-Suppe mit Garnelen

~ Warme Vorspeisen ~
Alle warmen Vorspeisen werden mit
3 verschiedenen schmackhaften Saucen serviert.
Alle Pakoras werden in
Kichererbsenmehl gewendet und fritiert.

6  Gobi Pakora Blumenkohl 5,90
7  Champignon Pakora Champignons 5,90
8 Bengan Pakora Auberginen 5,90
9  Paneer PakoraC frischer indischer Kise 6,90
10 Onion Pakora Zwiebelringe 5,90
11 Chicken Pakora Hihnchenbrustfilet S 6,90
12 Fish PakoraP Seelachsfilet 6,90
13 Mix Vegetable Pakora (fiir 2 Personen)¢ 11,90
621 Samosas? 5,90

2 Stk. gefiillte Teigtaschen mit Kartoffeln, griinen Erbsen
Der besten Dinge Bestes ist das Brot ~ indische Weisheit ~

14 = mit Geschmacksverstarker

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse D = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse



~ Frische, knackige Salate ~

15 Salat der Saison<G-14 7,90
gemischter Salat mit indischen Rahmkiése (Stiicke)

16 Salat ,Indischer Art“AG14
gemischter Salat mit Hadhnchenbrustfilet,
Paprika und Zwiebeln
mit marinierten Joghurtdressing

17 Krabbensalat®.CG.14 8,90

gemischter Salat mit Krabben,
Ananas und Cocktaildressing

9,90

~ Brote und Spezialitiaten ~

18 Papadam®

2 Stk. knusprige Linsenbrote, wiirzig mit Minz Sauce

19 Bhaturar¢
frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl

20 Chapattis
flaches Vollkorn-Fladenbrot

21 NaanAG
ovales Brot aus Hefeteig

21c¢ Cheese NaanAG

ovales Brot aus Hefeteig
gefiillt mit geriebenen indischen Rahmkése

21k Knoblauch NaanAG

ovales Brot aus Hefeteig

22 Pickles [
eingelegte Friichte in Senfol, wiirzig-scharf /

23 Raita® 3,50
gewiirzte Dickmilch mit Cumin, Kichererbsenbéllchen
und gehackten Tomaten und Gurken

2,50
3,90
2,90
3,90

5,90

4,90

2,00

24 verschiedene schmackhafte Saucen | jeweils 2,00
Joghurt¢ / Minze¢ / SiiB-Sauer / Scharf J / Mango Chutney

~ Beilagen ~

600 Kartoffeln 3,90
601 Pommes Frites 4,90
602 Reis 3,90

14 = mit Geschmacksverstarker

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)



48

63

76

~ Karahi Ente — Aanjal Spezialitat ~

Aperitif:
Vorsuppe:
Hauptgang:

Beilagen:
Dessert:

Sherry® oder Martini®
Dal Soup (rote indische Linsensuppe)A-G-14

gegrilltes EntenbrustfiletA-¢

mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln, Paprika, Nelken, Kardamom,
wird im traditionellen GuBeisentopf (Karahi)

zubereitet und serviert

Reis, Bhaturar-¢, Papadam®

hausgemachte Mango-CrémeG®H
mit Vanille-Eiscréme®

fiir 1 Person 24,90
~ Karahi Chicken — Aanjal Spezialitat ~
Aperitif: Sherry™ oder Martini“
Vorsuppe: Dal Soup (rote indische Linsensuppe)A-G:14
Hauptgang: gegrilltes HihnchenbrustfiletA6
mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln, Paprika, Kardamom, Nelken,
wird im traditionellen GuB3eisentopf (Karahi)
zubereitet und serviert
Beilagen:  Reis, BhaturaA-6, Papadam®
Dessert: hausgemachte Mango-CrémeGH
mit Vanille-Eiscréme®
fiir 1 Person 22,90
~ Karahi Lamb — Aanjal Spezialitit ~
Aperitif: Sherry" oder Martini"
Vorsuppe: Dal Soup (rote indische Linsensuppe)A-G:14
Hauptgang: Gegrilltes LammfleischA-¢
mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln, Paprika, Kardamom, Nelken,
wird im traditionellen GuBeisentopf (Karahi)
zubereitet und serviert
Beilagen:  Reis, Bhatura*-G, PapadamS
Dessert: hausgemachte Mango-CrémeG®H
mit Vanille-Eiscréme®
fiir 1 Person 24,90

Das grofite Gliick erreichst Du, indem Du gerne tust,
was Du tun musst.

~ indische Weisheit ~



~ Vegetarische Gerichte ~
25 Dal Makhni¢ 11,90

verschiedene Linsen mit Kartoffeln und hausgemachtem indischen Rahmkése
in Butter gebraten, mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten dazu Reis und Salat

26 Malai KoftarG 12,90
Gemiisebillchen in Curry-Sahnesauce mit Kokosflocken, Mandeln, Cashew-
niisse und hausgemachtem, geriebenen indischen Rahmkése dazu Reis und Salat

27 Musroom Matter® 11,90
frische Champignons, griilne Erbsen mit gebratenen Zwiebeln,
Tomaten und Koriander in Masala-Sauce dazu Reis und Salat

28 Matter Paneer¢ 12,90
Griine Erbsen mit hausgemachtem indischen Rahmkase in Curry-Sahne-Sauce
dazu Reis und Salat

29 Shahi Bengan€ gefiillte Aubergine 12,90
30 Shahi Mirch6 gefiillte Paprikaschote 12,90

gefiillt mit hausgemachtem, geriebenen ind. Rahmkése, Mandeln, Cashewniisse
und gehacktem Gemiise in Butter-Tomaten-Sahnesauce dazu Reis und Salat

31 Saag Paneer© 12,90
kraftiger Rahmspinat mit hausgemachtem ind. Rahmkése dazu Reis und Salat
32 Shahi PaneerGH 12,90

hausgemachter indischer Rahmkése mit Mandeln und Cashewniisse
in Butter-Tomaten-Sahnesauce dazu Reis und Salat

34 Vegetarischer Spief¢ 12,90
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Zuccini, Karotten, indischer Rahmkése
und Auberginen in Curry-Sahnesauce mit Erbsen dazu Reis und Salat

35 Paneer Jhalfrezit¢ j 13,90
hausgemachter indischer Rahmkése mit Ingwer, Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch und Paprika in gewiirzter Currysauce dazu Reis und Salat

630 Mix Vegetable® 12,90

frisches verschiedenes Gemiise mit Ingwer, Tomaten, indischen Rahmkaése
und Zwiebeln in Masala-Sauce dazu Reis und Salat

631 Aloo Gobi Masala?r-¢ 12,90
Kartoffeln und Blumenkohl pikant gewtiirzt mit Tomaten und Zwiebeln
in Masala-Sauce dazu Reis und Salat

632 Paneer Masalar6 13,90

indischer Rahmkaése in Butter gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten
in Masala-Sauce dazu Reis und Salat

633 Paneer MangoA¢ 12,90
indischer Rahmkése in feinwiirziger Mango-Sahne-Sauce garniert mit
Mandelslice dazu Reis und Salat

634 Paneer Chili*¥c J 13,90
indischer Rahmkése mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer)
Soja-Sauce und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (Laktose) H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse



635

636

637

638

639

640

681

682

683

684

685

~ Vegane Gerichte ~

- mit frischer Minze & Ingwer garniert -

auf Wunsch konnen auch andere Gerichte
vegan zubereitet werden

Aloo Chana?G 11,90
Kartoffeln und Kichererbsen pikant gewtiirzt mit Tomaten und Zwiebeln
in Masala-Sauce dazu Reis und Salat

Tofu Jhalfrezit _J 11,90
Tofu mit Ingwer, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Knoblauch in indischer
Currysauce dazu Reis und Salat

Tofu Tikka* 12,90
gegrilltes Tofu mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten in Tikka-Masala-Sauce
dazu Reis und Salat

Tofu Saag” 12,90
purierter Blattspinat mit Tofu dazu Reis und Salat
Tofu Vindaloo? / 12,90

Tofu mit Kartoffeln und Kokosflocken nach spezieller siidindischer Art
dazu Reis und Salat

Tofu Chilir6 j 13,90
Tofu mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer) Soja-Sauce
und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

Aloo MadrasA j 11,90
Kartoffeln mit Kokosraspeln in einer speziellen Gewiirzmischung
nach kostlicher siidindischer Art dazu Reis und Salat

Chana Saag? 11,90
ptirierter Blattspinat mit Kichererbsen dazu Reis und Salat

Aloo SaagA 11,90
ptirierter Blattspinat mit Kartoffeln dazu Reis und Salat

Aloo Matter® 11,90

Kartoffeln und griine Erbsen mit gebratenen Zwiebeln, Tomaten und
Koriander dazu Reis und Salat

Kofta Chilirc J 11,90
Gemiisebillchen mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer)
Soja-Sauce und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

*kdk kkk

Die folgenden Gerichte von der vegetarischen Seite
sind auch vegan moglich

25 Dal Makhni 26 Malai Kofta 27 Mushroom Matter
29 Shahi Bengan 30 Shahi Mirch 33 Bhindi Masala
630 Mix Vegetable 631 Aloo Gobi Masala

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (Laktose)



~ Grillspezialitaten ~

Alle Tikka’s werden mit Ingwer garniert.

33 Bhindi Masala®¢ 14,90
frische Okraschoten mit Tomaten, Zwiebeln und indischen Rahmkése in
Masala-Sauce dazu Reis und Salat

38 Scampi Tikka?-BG 19,90
gegrillte Grof3garnelen mariniert in Joghurt-Safran-Sauce mit Paprika,
Zwiebeln, Tomaten dazu Reis und Salat

39 Chicken Tandoori*-¢! (mit Knochen) 14,90
24 Stunden in Joghurt-Safran-Sauce mariniertes Huhn mit 21 verschiedenen
Gewlirzen gegrillt, Paprika und Zwiebeln dazu Reis und Salat

40 Lamb Tikka*-¢ 17,90
gegrilltes Lammfleisch, mariniert in Joghurt-Safran-Sauce mit Paprika
und Zwiebeln dazu Reis und Salat

41 Chicken TikkaA-G 15,90
gegrilltes Hahnchenbrustfilet, mariniert in Joghurt-Safran-Sauce mit
Paprika und Zwiebeln dazu Reis und Salat

42 GrillplatterG:! 19,90
39 Chicken Tandoori, 40 Lamb Tikka und 44 Ente Tikka
dazu Reis und Salat

43 Fish TikkaA-P 17,90
Seelachsfiletstiicke in feinen Gewlirzen und Krautern mariniert mit
Paprika und Zwiebeln dazu Reis und Salat

44 Ente TikkaAG 18,90
24 Stunden in Joghurt-Safran-Sauce mariniertes Entenbrustfilet mit 21
verschiedenen Gewiirzen gegrillt, Paprika und Zwiebeln dazu Reis und Salat

62 Birbal Chooza Kebeb® 16,90

gegrilltes Hahnchenbrustfilet, mariniert in Kése-Sahnesauce mit Zwiebeln,
Paprika, Knoblauch und Pfeffer dazu Reis und Salat

641 Paneer Tikka*G 16,90
gegrillter indischer Rahmkése, mariniert in Joghurt-Safran-Sauce mit
Paprika, Zwiebeln und Tomaten dazu Reis und Salat

642 Mix Grill*-B.¢ 19,90
38 Scampi Tikka, 41 Chicken Tikka und 43 Fish Tikka
dazu Reis und Salat

643 Chicken Seekh KebabA 17,90
leckere Rollchen aus gehacktem Hiihnerfleisch mit Knoblauch, Paprika,
Zwiebeln, gegrillt mit kréaftigen indischen Gewiirzen dazu Reis und Salat

Geduld verlieren, heifit Wiirde verlieren ~ indische Weisheit ~

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura

1 = mit Farbstoff

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)
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~ Fiur Kinder ~

Chicken CurryA6 (mild)
kleine Hiihnerfiletstiicke in Curry-Sahne-Sauce (mild)
mit Reis oder Pommes frites

Gemiise Curry*6 (mild)
gehacktes Gemiise in Curry-Sahne-Sauce (mild)
mit Reis oder Pommes frites

Chicken Nuggets

mit Reis oder Pommes frites

Gebratenes Hiihnerfilet
mit Reis oder Pommes frites

~ Enten-Spezialitiaten ~

Ente MumbaiA¢

zartes Entenbrustfilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
Ananas in milder Currysauce dazu Reis und Salat

Ente SpezialA-GH

zartes Entenbrustfilet mit Mandel, hausgemachtem, geriebenen indischen
Rahmkése, gehacktem Gemiise und Cashewniisse in Rahmsauce

dazu Reis und Salat

Ente Khumb WalaA6
zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer
in Mandel-Safran-Sauce dazu Reis und Salat

Ente MangoA¢

zartes Entenbrustfilet in feinwiirziger Mango-Sahne-Sauce garniert mit
Mandelslice dazu Reis und Salat

Ente Jalfrezi*-¢
Entenbrustfilet mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und Paprika
in gewiirzter Currysauce dazu Reis und Salat

Ente VindalooA¢ j

zartes Entenbrustfilet mit Kartoffeln, Kokosflocken nach spezieller
stidindischer Art dazu Reis und Salat

Ente Nilgiri*¢:!
zartes Entenbrustfilet mit Korianderblattern, griinem Chilli, Minze und
Krautern in orientalischer Sauce mit Kokosnufmilch dazu Reis und Salat

Ente Madras?A6

zartes Entenbrustfilet mit Kokosraspeln in einer speziellen Gewiirzmischung

nach kostlicher sidindischer Art dazu Reis und Salat

Ente Chilitcr J
Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer)
Soja-Sauce und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

8,90

8,90

8,90

8,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

17,90

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
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~ Hahnchenspezialititen ~

Chicken Curry*¢
zartes Hahnchenbrustfilet in pikanter indischer Currysauce dazu Reis und Salat

Chicken Saag6¢
zartes Hahnchenbrustfilet mit kréftigen Rahmspinat dazu Reis und Salat

Chicken MadrasA-G j

zartes Hihnchenbrustfilet mit Kokosraspeln in einer speziellen Gewiirz-
mischung nach kostlicher stidindischer Art dazu Reis und Salat

Chicken Subjis¢
Hihnchenbrustfilet in pikanter Currysauce mit verschiedenen Gemiisesorten
dazu Reis und Salat

Chicken Jhalfrezi®-¢ /
zartes Hihnchenbrustfilet mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und
Paprika in gewiirzter Currysauce dazu Reis und Salat

Chicken SpezialA-GH

zartes Hahnchenbrustfilet mit Mandeln, hausgemachtem, geriebenen indischen
Rahmkdse, gehacktem Gemiise und Cashewniisse in Rahmsauce

dazu Reis und Salat

Chicken Khumb Wala¢
zartes Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer
in Mandel-Safran-Sauce dazu Reis und Salat

Chicken MumbaiA-¢
zartes Hihnchenbrustfilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Ananas
in milder Currysauce dazu Reis und Salat

Chicken VindalooA-G j

Hiahnchenbrustfilet mit Kartoffeln, Kokosflocken nach spezieller siidindischer
Art dazu Reis und Salat

Chicken Korma®H
Héahnchenbrustfilet mit Cashewniisse, Mandeln, Kokosflocken und hausge-
machtem, geriebenen indischen Rahmkése in Sahnesauce dazu Reis und Salat

Butter ChickenA-¢:H
zartes Hahnchenbrustfilet in wiirziger Butter-Tomaten-Sahnesauce mit
gemahlenen Cashewniisse und Mandeln dazu Reis und Salat

Chicken Mango*-¢
zartes Hahnchenbrustfilet in feinwiirziger Mango-Sahne-Sauce garniert mit
Mandelslice dazu Reis und Salat

Chicken Masalar-¢
zartes Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten in Masala-
Sauce dazu Reis und Salat

Chili ChickenrcF J
zartes Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer)
Soja-Sauce und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

Chicken Nilgiriz¢1 J
zartes Hihnchenbrustfilet mit Korianderblittern, griinem Chilli, Minze und
Krautern in orientalischer Sauce mit KokosnuBmilch dazu Reis und Salat

12,90
13,90

12,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

14,90

13,90

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura
A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
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~ Lammspezialititen ~

Lamb Curry*¢
Lammfleisch in pikanter indischer Currysauce dazu Reis und Salat

Lamb Saag¢®

zartes Lammfleisch mit kraftigen Rahmspinat dazu Reis und Salat

Lamb Spezial4-GH
Lammfleisch mit Mandeln, hausgemachtem, geriebenen indischen Rahmkdse,
gehacktem Gemiise und Cashewniisse in Rahmsauce dazu Reis und Salat

Lamb Korma&H

Lammfleisch mit Cashewniisse, Mandeln, Kokosflocken und hausgemachtem,
geriebenen indischen Rahmkése in Sahnesauce dazu Reis und Salat

Lamb SubjiA6
Lammfleisch in pikanter Currysauce mit verschiedenen Gemiisesorten
dazu Reis und Salat

Lamb MumbaiA-¢

Lammfleisch mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Ananas in milder
Currysauce dazu Reis und Salat

Lamb Khumb Wala¢
zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in
Mandel-Safran-Sauce dazu Reis und Salat

Lamb Madras*¢ j

zartes Lammfleisch mit Kokosraspeln in einer speziellen Gewiirzmischung
nach kostlicher stidindischer Art dazu Reis und Salat

Lamb PunjabiA6 )
zartes Lammfleisch mit Ingwer, Chili, Zwiebeln und Knoblauch in gewlirzter
Currysauce nach Punjabi-Art dazu Reis und Salat

Lamb Nilgiri*.¢! j
zartes Lammfleisch mit Korianderbléttern, griinem Chilli, Minze und
Krautern in orientalischer Sauce mit Kokosnufmilch dazu Reis und Salat

Lamb Mango*-¢
zartes Lammfleisch in feinwiirziger Mango-Sahne-Sauce garniert mit
Mandelslice dazu Reis und Salat

Lamb VindalooA¢ /

Lammfleisch mit Kartoffeln, Kokosflocken nach spezieller siidindischer Art
dazu Reis und Salat

Lamb MasalasG

gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten in Masala-
Sauce dazu Reis und Salat

Lamb ChiliA-GF )
Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer)
Soja-Sauce und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

Butter LambA-G:H

Lammfleisch in wiirziger Butter-Tomaten-Sahnesauce mit gemahlenen
Cashewniisse und Mandeln dazu Reis und Salat

14,90
14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

15,90

15,90

14,90

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
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~ Reisspezialititen ~
Diese Kostlichkeiten werden mit dem

Spezial-Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet und Salat

Vegetable Biryani!
Reis mit verschiedenem Gemiise gedampft, Mandeln, Cashewniisse, Rosinen
und Rahmkaése

Lamb Biryanit
Reis mit Lammfleisch gedampft, Mandeln, Cashewniisse, Rosinen
und gehackten Zwiebeln & Tomaten

Chicken Biryani*
Reis mit Hahnchenbrust geddmpft, Mandeln, Cashewniisse, Rosinen
und gehackten Zwiebeln & Tomaten

Ente Biryanit
Reis mit Entenbrust gedampft, Mandeln, Cashewniisse, Rosinen
und gehackten Zwiebeln & Tomaten

Scampi Biryani®H
Reis mit Garnelen geddmpft, Krabben, Cashewniisse, Rosinen und Mandeln

~ Fischgerichte ~

Fisch CurryA.>¢
Seelachsfilet in pikanter Currysauce dazu Reis und Salat

Fisch Khumb WalaP¢
Seelachsfilet mit frischen Champignos, Knoblauch und Ingwer in Mandel-
Safran-Sauce dazu Reis und Salat

Fisch MangoA.>6
Seelachsfilet in feinwiirziger Mango-Sahne-Sauce garniert mit Mandelslice
dazu Reis und Salat

Fisch VindalooA’D’(%
Seelachsfilet mit Kartoffeln, Kokosflocken nach spezieller stidindischer Art
dazu Reis und Salat

Fisch MadrasA-P>-G )

Seelachsfilet mit Kokosraspeln in einer speziellen Gewlirzmischung nach
kostlicher siidindischer Art dazu Reis und Salat

Fisch MumbaiA->-¢

Seelachsfilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Ananas in milder
Currysauce dazu Reis und Salat

Fisch Chili*»¥J
Seelachsfilet mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer) Soja-
Sauce und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

Das Licheln, das Du aussendest,
kehrt zu Dir zuriick.
~ indische Weisheit ~

12,90

15,90

13,90

15,90

16,90

12,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

15,90

Auf Thren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse D = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



~ Garnelengerichte ~

97 Scampi CurrysB¢ 15,90
Garnelen in pikanter indischer Currysauce dazu Reis und Salat
98 Scampi Jhalfrezi*-B¢ j 16,90

Garnelen mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und Paprika in
gewiirzter Currysauce dazu Reis und Salat

99 Scampi Khumb WalaB¢ 16,90
Garnelen mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-
Safran-Sauce dazu Reis und Salat

100 Scampi VindalooA’B’Gj 16,90
Garnelen mit Kartoffeln, Kokosflocken nach spezieller siidindischer Art
dazu Reis und Salat

110 Scampi Mango*-B¢ 16,90
Garnelen in feinwiirziger Mango-Sahne-Sauce garniert mit Mandelslice
dazu Reis und Salat

611 Scampi Chili*BCF j 17,90
Garnelen mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, ein wenig (Spritzer) Soja-Sauce
und Chili-Sauce dazu Reis und Salat

~ Desserts ~

111 Mango-Créme®H 6,90
hausgemachte Mango-Créme mit
Vanille-Eiscréme und Cashewniisse

113 Lycheefriichte¢ 6,90
mit Vanille-Eiscréme

115 Banana-Split¢ 6,90
Vanille-Eiscréme mit Schoko-Sauce

116 Gulab Jamun¢ 6,90
indische StiBigkeiten
Ballchen aus Milch und Quark

119 1 Kugel Vanille-Eiscréme® 3,50

Gier macht den Menschen im Leben arm,
denn die Fiille dieser Welt macht thn nicht reich.
Glicklich ist, wer ohne Krankheit — Reich, wer ohne Schulden.

~ Indische Weisheit ~

Auf IThren Wunsch servieren wir anstatt Reis auch Kartoffeln oder Bhatura

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse



~ Aanjal Spezial Platten ~

Aperitif:
Suppe:
Malai KoftaA¢

Chicken Tandorir¢:!

Lamb SpezialAGH

Beilagen:
Nachtisch:

fiir 2 Personen

AANJAL PLATTE

Mangosekt! oder Guavensekt!
Vegetable Soup* &4 - indische Gemiisesuppe

Gemiisebéllchen in Curry-Sahnesauce mit Kokosflocken, Mandeln,
Cashewniisse und hausgemachtem, geriebenen indischen Rahmkése

(mit Knochen) 24 Stunden in Joghurt-Safran-Sauce mariniertes Huhn
mit 21 verschiedenen Gewlirzen gegrillt, Paprika, Zwiebeln, Ingwer

Lammfleisch mit Mandeln, hausgemachtem, geriebenen indischen
Rahmkise, gehacktem Gemiise und Cashewniisse in Rahmsauce

Reis, Bhaturar-¢, Papadam®

hausgemachte Mango-Créme®H mit Vanille-Eiscréme®

53,90

Aperitif:

Suppe:

Dal Makhni¢
Paneer TikkaA-G

Mix Vegetable®

Beilagen:
Nachtisch:

fiir 2 Personen

Aperitif:
Suppe:
Matter Paneer¢

Lamb TikkaA¢

Chicken KormaG&H

Beilagen:
Nachtisch:

fiir 2 Personen

Mangosekt! oder Guavensekt!
Mandel-Crémesuppe*-GH14 - indisch

verschiedene Linsen mit Kartoffeln in Butter gebraten mit
Zwiebeln, Ingwer und Tomaten

gegrillter indischer Rahmkése, mariniert in Joghurt-Safran-
Sauce mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer

frisches verschiedenes Gemiise mit Ingwer, Tomaten und
Zwiebeln in Masala-Sauce

Reis, Bhatura®¢, Papadam®
hausgemachte Mango-Créme®H mit Vanille-Eiscréme®

49,90

SPEZIAL PLATTE

Mangosekt! oder Guavensekt!
Chicken SoupA6! - indische Hiihnersuppe

Griine Erbsen mit hausgemachtem indischen Rahmkése
in Curry-Sahne-Sauce

gegrilltes Lammfleisch, mariniert in Joghurt-Safran-Sauce
mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

Hahnchenbrustfilet mit Cashewniisse, Mandeln, Kokosflocken,
hausgemachtem, geriebenen ind. Rahmkése in Sahnesause

Reis, Bhaturar-¢, Papadam®
hausgemachte Mango-Créme®H mit Vanille-Eiscréme®

53,90

Reich wird man erst durch Dinge, die man nicht begehrt. ~ indische Weisheit ~

1 = mit Farbstoff 14 = mit Geschmacksverstérker
A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (Laktose)

H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L = Schwefeldioxid und Sulphite



